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HANDMADE
WEDDING CAKES

Fiecare tort Palmiye spune o poveste de dragoste in felul sdu — delicat, rafinat si plin de
emotie. De la creatii simple si elegante, pana la torturi impunatoare cu trei sau chiar cinci
etaje, fiecare detaliu este modelat cu migala si pasiune — fie cd vorbim despre petale fine,
dantela delicata sau flori care par reale. Pas cu pas, din mainile noastre prinde contur un vis
dulce, creat sa incante privirea si sa rasfete gustul. Decorate manual cu pasiune si grija,
torturile noastre nu sunt doar deserturi, ci simboluri ale momentelor ce raman in inima.
Pentru cd la Palmiye, credem ca iubirea merita gustata in cea mai frumoasa forma a ei.

The Art of Wedding Cakes by Palmiye

Mai mult decat un tort — o piesa de arta creata pentru ziua in care totul trebuie sa fie
perfect.
La Palmiye, fiecare detaliu este sculptat manual, fiecare aroma este atent aleasa, iar
fiecare creatie reflecta povestea voastra de iubire.

Inspirate de eleganta atemporala si de frumusetea gesturilor simple, torturile noastre
imbina gustul desavarsit cu un design sofisticat.
Pentru ca in ziua voastra speciala, perfectiunea are gust de Palmiye.
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Palmiye Wedding Cakes - The Definition
of Refined Romance

in ziua in care fiecare detaliu conteaza, tortul de nunta devine mai mult decat un desert —

este o experienta, un simbol al iubirii si rafinamentului vostru. La Palmiye, punem

pasiune si grija in fiecare creatie, pentru ca fiecare moment dulce sa fie memorabil.

—)

Born from passion, refined with artistry - the
essence of Palmiye

. Ingrediente naturale si rafinate - folosim doar ingrediente autentice, fara conservanti

sau arome artificiale, pentru un gust pur si memorabil.

Radacini artizanale - fiecare tort este realizat manual, cu pasiune si atentie la fiecare
detaliu, de la petalele fine pana la accentele de dantela din zahar.

Design unic si personalizat - credm torturi care spun povestea voastra de dragoste, in
stilul care vi se potriveste perfect.

Eleganta si incredere - de la prima degustare pana la livrarea in ziua cea mare, ne
asiguram ca totul este impecabil.

Gustul momentelor de neuitat - torturile Palmiye transforma fiecare nunta intr-o
experienta dulce si sofisticata.






Rustic Romance,
Redefined

O combinatie impecabila intre
naturalete si sofisticare, acest
tort rustic impresioneaza prin
finetea fiecarui detaliu.
Ingrediente alese cu grija si
tehnici artizanale se impletesc
pentru a crea un gust pur,
elegant si memorabil.
Decorurile inspirate din natura
adauga un aer de rafinament
discret, facand din tortul vostru
centrul unei sarbatori de
neuitat.

Details to Love:

¥ Strat de crema usor vizibil
¥ Texturi imperfecte, deliberate
¥ Culori neutre sau pastelate

¥ Accente florale delicate sau
fructe naturale







Floral Indulgence

Blooming Cakes aduc natura
direct pe masa voastra de
sarbatoare, transformand fiecare
felie intr-o experienta vizuala si
gustativa de exceptie. Aceste
torturi sunt decorate cu flori
atent selectate si plasate cu
maiestrie, creand un efect de
gradina in miniatura, perfect
pentru nunti romantice si
evenimente elegante. Fiecare
detaliu reflecta rafinamentul
artizanal si atentia la frumusete,
pentru un impact care incanta
toate simturile.

Details to Love:

¥ Flori comestibile sau sculptate
manual, abundente si sofisticate

¥ Culori delicate sau vibrante,
armonios alese

¥ Design artistic, spectaculos, cu
un aer de paradis floral







Minimal Artistry

Modern Minimalist Cakes
celebreaza frumusetea
simplitatii. Cu linii curate, forme
geometrice si detalii subtile,
aceste torturi impresioneaza prin
eleganta si rafinament, fara a
suprasolicita privirea. Designul lor
sofisticat se potriveste perfect
nuntilor contemporane si
evenimentelor care pun accent
pe stil si armonie.

Details to Love:

¥ Fondant neted sau glazura
lucioasa, impecabil finisata

¥ Culori monocrome sau tonuri
soft, armonioase

¥ Accente minimaliste: folie aurie,
texturi delicate sau flori discrete







Exquisite Moments

Luxury Cakes sunt capodopere
artizanale, create pentru a
impresiona si a celebra
momentele speciale cu
rafinament absolut. Fiecare tort
este decorat cu detalii
sofisticate - flori sculptate
manual, accente aurii si cristale
de zahar, toate reflectand
excelenta in design si gust.
Acestea nu sunt doar torturi, ci
adevarate experiente vizuale si
culinare, care transforma fiecare
sarbatoare intr-un eveniment
memorabil.

Details to Love:

¥ Accente aurii, perle comestibile
sau cristale de zahar

¥ Flori realiste sau sculptate
manual, cu detalii spectaculoase

¥ Design unicat, personalizat si
exclusivist

¥ Texturi si combinatii de arome
sofisticate







Dreams Designed in
Cake

Story Cakes transforma fiecare
celebrare intr-o poveste unica.
Inspirate de tematici variate -
vintage, fairy tale, calatorii sau
hobby-uri - acestea combina
creativitatea cu rafinamentul
artizanal pentru a da viata
fiecarui detaliu si a surprinde
imaginatia invitatilor.

Details to Love:

¥ Decor inspirat de poveste sau
tema, cu elemente vizuale
spectaculoase

¥ Elemente personalizate: mini
figurine, simboluri, culori
tematice

¥ Creativitate si originalitate
maxime, pentru un tort unic,
memorabil







Decadence in Every
Drip

Dripping Cakes aduc un aer
modern si sofisticat, combinand
forme simple cu glazura care
curge spectaculos, creand un
efect vizual delicios. Fiecare tort
este un joc intre textura, culoare
si gust, perfect pentru nunti
trendy sau evenimente in care
impactul vizual conteaza la fel
de mult ca gustul.

Details to Love:

¥ Glazura care curge spectaculos,
contrastand cu baza tortului

¥ Accente decorative: fructe, flori,
perle comestibile sau foita de aur

¥ Design modern, atragator si
apetisant, pentru un efect wow
garantat







Illuminated Elegance

Torturile Illuminated Elegance
adauga un efect wow
inconfundabil nuntii tale,
combinand designul artizanal cu
lumini discrete, integrate cu
rafinament. Fiecare tort devine o
piesa centrala spectaculoasa,
captand atentia invitatilor si
transformand momentele
speciale in amintiri luminoase.

Details to Love:

¥ Lumina delicata, integratd cu
subtilitate Tn design

¥ Accente artistice si materiale
premium, pentru un efect
spectaculos

¥ Perfect pentru nunti moderne,
unde fiecare detaliu conteaza
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Luxury Flavours.
Crafted to Perfection

Fiecare tort Palmiye ascunde o poveste a gustului — un echilibru perfect intre aromele
autentice si eleganta detaliilor. Retete create manual, din ingrediente premium, pentru
experiente memorabile.

1. Fructe de Padure ) 5 o .
Un echilibru desavarsit intre ciocolata neagra, lapte si alba, completat de prospetimea
fructelor de padure.

2.Amarena ) R o . ) o
Aroma intensa de cirese amarena impletita cu dulceata fina a cremei - o combinatie
sofisticata si memorabila.

3. Krantz
Blat pufos cu nuca, in straturi bogat insiropate, acompaniat de o crema catifelata de unt
cu nuci caramelizate si cacao - rafinat, crocant si memorabil.

4. Summer Passion . o .
Fructul pasiunii, mango, lychee, guava si limoncello - toate transformate in piureuri fine
pline de prospetime si rafinament.

5. Mona Lisa
Un echilibru rafinat de blat aromat cu sirop de cafea, frisca naturala, crema delicata de
ciocolata alba si fulgi crocanti de migdale.

6. Choco Noisette . o . . ) 5 .
O combinatie rafinata de blat de ciocolata si vanilie, crema fina de ciocolata cu alune si
Nutella, si un decor sofisticat de praline cu alune de padure si feuillentine.

7. Red Velvet § o _
Catifelat, elegant, cu note fine de crema de branza si mascarpone — un clasic al
rafinamentului modern.

8. Palmiye Signature . _ . 5 »
Reteta emblematica Palmiye — straturi elegante de cacao, ciocolata cu lapte, vanilie cu
brandy si caramel cu Krantz, creata pentru momente de neuitat.

9. Nuci Verzi & Ciocolata Alba

Texturi contrastante si arome sofisticate - spuma fina de ciocolata alba, nuci proaspat
prajite si dulceata traditionala de nuci verzi, asezate cu migala pe un blat pufos de
pandispan.






Gourmet Delights

Candy Bar-urile Palmiye
transforma orice eveniment intr-o
experienta vizuala si gustativa
de exceptie. Combinatia de
culori armonioase, forme
variate si dulciuri artizanale
atent selectionate creeaza un
punct de atractie irezistibil pentru
invitati. Fiecare detaliu - de la
mini prajituri si macarons pana
la ciocolata fina si acadele
elegante - este gandit pentru a
adauga un strop de magie si
rafinament evenimentului
vostru.

Details to Love:

¥ Dulciuri artizanale, prezentate
cu stil si creativitate

¥ Culori si decor armonios alese,
pentru impact vizual maximal

¥ Personalizare disponibila
pentru tematica sau mesaje
speciale

¥ Perfect pentru nunti, aniversari
si evenimente de lux







Celebrate in Style - Exclusive Mariage Fest Offers

Pretul de baza pentru torturile de nunta Palmiye incepe de la *250 RON/kg, reflectand
calitatea ingredientelor naturale, designul artistic si atentia noastra la detalii, iar pentru a
face fiecare moment al nuntii tale memorabil, Palmiye aduce oferte speciale dedicate
participantilor Mariage Fest.

Ofertele noastre exclusive:

1. Early Delight - 5% reducere
Plaseazada comanda pentru tortul tau intre 7 si 14 noiembrie si bucura-te de un discount
special, dedicat celor care isi planifica evenimentul din timp.

2. Sweet Pairing - 10% reducere
Alege pachetul tort + candy bar si profita de 10% reducere, pentru o combinatie dulce care
incanta invitatii si completeaza perfect decorul evenimentului tau.

3. Luxe Celebration - Lemonade Bar inclus

Pentru comenzi de torturi de peste 5.000 RON, adaugam un Lemonade Bar elegant, pregatit
pentru a racori invitatii cu doua selectii speciale de imonade de 5 litri fiecare - prezentate cu
prospetime, rafinament si stil, fara compromisuri de estetica.

*Consultanta personalizata inclusa - fiecare detaliu, de la aroma la estetica, este conturat
impreuna cu tine.

*Degustare exclusiva - alege 6 dintre cele 9 compozitii disponibile si bucura-te de o
experienta dulce completa la pretul de 150 RON.

Pretul include TVA.

*Pretul de baza poate varia in functie de design.



Get in Touch with Palmiye %

Palmiye Cakes & Gelato este aici
pentru a transforma fiecare moment
dulce intr-o experienta
memorabila. Contacteaza-ne pentru
comenzi personalizate, consultanta
pentru evenimente sau vizite in
atelierele noastre, si lasa-ne sa
aducem rafinamentul si gustul
autentic in fiecare detaliu.

Contact:

Telefon: +40 743 255 777
Email: comenzi@palmiye.ro

Website: www.palmiye.ro
Instagram & Facebook:
@palmiyecakes&gelato
Viziteaza-ne in magazine:

Atelier Palmiye: Leonida Varnali 13

Mall Locations:
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Where art séﬂzwour, and every creation PC‘IImI e
becomes a masterpiece of love. cakes&gelato
Because every love story deserves a tast
beautiful as its beginning.




