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H A N D M A D E  
WEDDING CAKES 

Fiecare tort Palmiye spune o poveste de dragoste în felul său — delicat, rafinat și plin de 

emoție. De la creații simple și elegante, până la torturi impunătoare cu trei sau chiar cinci 

etaje, fiecare detaliu este modelat cu migală și pasiune — fie că vorbim despre petale fine, 

dantelă delicată sau flori care par reale. Pas cu pas, din mâinile noastre prinde contur un vis 

dulce, creat să încânte privirea și să răsfețe gustul. Decorate manual cu pasiune și grijă, 

torturile noastre nu sunt doar deserturi, ci simboluri ale momentelor ce rămân în inimă. 

Pentru că la Palmiye, credem că iubirea merită gustată în cea mai frumoasă formă a ei.

The Art of Wedding Cakes by Palmiye

Mai mult decât un tort — o piesă de artă creată pentru ziua în care totul trebuie să fie 
perfect.

La Palmiye, fiecare detaliu este sculptat manual, fiecare aromă este atent aleasă, iar 
fiecare creație reflectă povestea voastră de iubire.

Inspirate de eleganța atemporală și de frumusețea gesturilor simple, torturile noastre 
îmbină gustul desăvârșit cu un design sofisticat.

Pentru că în ziua voastră specială, perfecțiunea are gust de Palmiye.





În ziua în care fiecare detaliu contează, tortul de nuntă devine mai mult decât un desert — 

este o experiență, un simbol al iubirii și rafinamentului vostru. La Palmiye, punem 

pasiune și grijă în fiecare creație, pentru ca fiecare moment dulce să fie memorabil.

1.  Ingrediente naturale și rafinate – folosim doar ingrediente autentice, fără conservanți 

sau arome artificiale, pentru un gust pur și memorabil.

2.  Rădăcini artizanale – fiecare tort este realizat manual, cu pasiune și atenție la fiecare 

detaliu, de la petalele fine până la accentele de dantelă din zahăr.

3. Design unic și personalizat – creăm torturi care spun povestea voastră de dragoste, în 

stilul care vi se potrivește perfect.

4. Eleganță și încredere – de la prima degustare până la livrarea în ziua cea mare, ne 

asigurăm că totul este impecabil.

5. Gustul momentelor de neuitat – torturile Palmiye transformă fiecare nuntă într-o 

experiență dulce și sofisticată.

Palmiye Wedding Cakes – The Definition 
of Refined Romance

Born from passion, refined with artistry – the 
essence of Palmiye





Rustic Romance, 
Redefined

O combinație impecabilă între 

naturalețe și sofisticare, acest 

tort rustic impresionează prin 

finețea fiecărui detaliu. 

Ingrediente alese cu grijă și 

tehnici artizanale se împletesc 

pentru a crea un gust pur, 

elegant și memorabil. 

Decorurile inspirate din natură 

adaugă un aer de rafinament 

discret, făcând din tortul vostru 

centrul unei sărbători de 

neuitat.

Details to Love:

♥ Strat de cremă ușor vizibil

♥ Texturi imperfecte, deliberate

♥  Culori neutre sau pastelate

♥  Accente florale delicate sau 
fructe naturale





Floral Indulgence

Blooming Cakes aduc natura 
direct pe masa voastră de 
sărbătoare, transformând fiecare 
felie într-o experiență vizuală și 
gustativă de excepție. Aceste 
torturi sunt decorate cu flori  
atent selectate și plasate cu 
măiestrie, creând un efect de 
grădină în miniatură, perfect 
pentru nunți romantice și 
evenimente elegante. Fiecare 
detaliu reflectă rafinamentul 
artizanal și atenția la frumusețe, 
pentru un impact care încântă 
toate simțurile.

Details to Love:

♥ Flori comestibile sau sculptate 
manual, abundente și sofisticate

♥ Culori delicate sau vibrante, 
armonios alese

♥ Design artistic, spectaculos, cu 
un aer de paradis floral





Minimal Artistry

Modern Minimalist Cakes 
celebrează frumusețea 
simplității. Cu linii curate, forme 
geometrice și detalii subtile, 
aceste torturi impresionează prin 
eleganță și rafinament, fără a 
suprasolicita privirea. Designul lor 
sofisticat se potrivește perfect 
nunților contemporane și 
evenimentelor care pun accent 
pe stil și armonie.

Details to Love:

♥ Fondant neted sau glazură 
lucioasă, impecabil finisată

♥ Culori monocrome sau tonuri 
soft, armonioase

♥ Accente minimaliste: folie aurie, 
texturi delicate sau flori discrete





Exquisite Moments

Luxury Cakes sunt capodopere 
artizanale, create pentru a 
impresiona și a celebra 
momentele speciale cu 
rafinament absolut. Fiecare tort 
este decorat cu detalii 
sofisticate – flori sculptate 
manual, accente aurii și cristale 
de zahăr, toate reflectând 
excelența în design și gust. 
Acestea nu sunt doar torturi, ci 
adevărate experiențe vizuale și 
culinare, care transformă fiecare 
sărbătoare într-un eveniment 
memorabil.

Details to Love:

♥ Accente aurii, perle comestibile 
sau cristale de zahăr

♥ Flori realiste sau sculptate 
manual, cu detalii spectaculoase

♥ Design unicat, personalizat și 
exclusivist

♥ Texturi și combinații de arome 
sofisticate





Dreams Designed in 
Cake

Story Cakes transformă fiecare 
celebrare într-o poveste unică. 
Inspirate de tematici variate – 
vintage, fairy tale, călătorii sau 
hobby-uri – acestea combină 
creativitatea cu rafinamentul 
artizanal pentru a da viață 
fiecărui detaliu și a surprinde 
imaginația invitaților.

Details to Love:

♥ Decor inspirat de poveste sau 
temă, cu elemente vizuale 
spectaculoase

♥ Elemente personalizate: mini 
figurine, simboluri, culori 
tematice

♥ Creativitate și originalitate 
maxime, pentru un tort unic, 
memorabil





Decadence in Every 
Drip

Dripping Cakes aduc un aer 
modern și sofisticat, combinând 
forme simple cu glazură care 
curge spectaculos, creând un 
efect vizual delicios. Fiecare tort 
este un joc între textură, culoare 
și gust, perfect pentru nunți 
trendy sau evenimente în care 
impactul vizual contează la fel 
de mult ca gustul.

Details to Love:

♥ Glazură care curge spectaculos, 
contrastând cu baza tortului

♥ Accente decorative: fructe, flori, 
perle comestibile sau foiță de aur

♥ Design modern, atrăgător și 
apetisant, pentru un efect wow 
garantat





Illuminated Elegance

Torturile Illuminated Elegance 
adaugă un efect wow 
inconfundabil nunții tale, 
combinând designul artizanal cu 
lumini discrete, integrate cu 
rafinament. Fiecare tort devine o 
piesa centrală spectaculoasă, 
captând atenția invitaților și 
transformând momentele 
speciale în amintiri luminoase.

Details to Love:

♥ Lumină delicată, integrată cu 
subtilitate în design

♥ Accente artistice și materiale 
premium, pentru un efect 
spectaculos

♥ Perfect pentru nunți moderne, 
unde fiecare detaliu contează





Luxury Flavours.  
Crafted to Perfection

Fiecare tort Palmiye ascunde o poveste a gustului — un echilibru perfect între aromele 
autentice și eleganța detaliilor. Rețete create manual, din ingrediente premium, pentru 
experiențe memorabile.

1. Fructe de Pădure
Un echilibru desăvârșit între ciocolata neagră,  lapte și albă, completat de prospețimea 
fructelor de pădure.

2. Amarena
Aromă intensă de cireșe amarena împletită cu dulceața fină a cremei – o combinație 
sofisticată și memorabilă.

3. Krantz
Blat pufos cu nucă, în straturi bogat însiropate, acompaniat de o cremă catifelată de unt 
cu nuci caramelizate și cacao – rafinat, crocant și memorabil.

4. Summer Passion
Fructul pasiunii, mango, lychee, guava și limoncello - toate transformate în piureuri fine 
pline de prospețime și rafinament.

5. Mona Lisa
Un echilibru rafinat de blat aromat cu sirop de cafea, frișcă naturală, cremă delicată de 
ciocolată albă și fulgi crocanți de migdale.

6. Choco Noisette
O combinație rafinată de blat de ciocolată și vanilie, cremă fină de ciocolată cu alune și 
Nutella, și un decor sofisticat de praline cu alune de pădure și feuillentine.

7. Red Velvet
Catifelat, elegant, cu note fine de cremă de brânză și mascarpone — un clasic al 
rafinamentului modern.

8. Palmiye Signature
Rețeta emblematică Palmiye — straturi elegante de cacao, ciocolată cu lapte, vanilie cu 
brandy și caramel cu Krantz, creată pentru momente de neuitat.

9. Nuci Verzi & Ciocolată Albă
Texturi contrastante și arome sofisticate – spumă fină de ciocolată albă, nuci proaspăt 
prăjite și dulceață tradițională de nuci verzi, așezate cu migală pe un blat pufos de 
pandispan.





Gourmet Delights
Candy Bar-urile Palmiye 
transformă orice eveniment într-o 
experiență vizuală și gustativă 
de excepție. Combinația de 
culori armonioase, forme 
variate și dulciuri artizanale 
atent selecționate creează un 
punct de atracție irezistibil pentru 
invitați. Fiecare detaliu – de la 
mini prăjituri și macarons până 
la ciocolată fină și acadele 
elegante – este gândit pentru a 
adăuga un strop de magie și 
rafinament evenimentului 
vostru.

Details to Love:

♥ Dulciuri artizanale, prezentate 
cu stil și creativitate

♥ Culori și decor armonios alese, 
pentru impact vizual maximal

♥ Personalizare disponibilă 
pentru tematică sau mesaje 
speciale

♥ Perfect pentru nunți, aniversări 
și evenimente de lux





Prețul de bază pentru torturile de nuntă Palmiye începe de la *250 RON/kg, reflectând 
calitatea ingredientelor naturale, designul artistic și atenția noastră la detalii, iar pentru a 
face fiecare moment al nunții tale memorabil, Palmiye aduce oferte speciale dedicate 
participanților Mariage Fest.

Ofertele noastre exclusive:

1. Early Delight – 5% reducere

Plasează comanda pentru tortul tău între 7 și 14 noiembrie și bucură-te de un discount 

special, dedicat celor care își planifică evenimentul din timp.

2. Sweet Pairing – 10% reducere

Alege pachetul tort + candy bar și profită de 10% reducere, pentru o combinație dulce care 

încântă invitații și completează perfect decorul evenimentului tău.

3. Luxe Celebration – Lemonade Bar inclus

Pentru comenzi de torturi de peste 5.000 RON, adaugăm un Lemonade Bar elegant, pregătit 

pentru a răcori invitații cu două selecții speciale de limonade de 5 litri fiecare – prezentate cu 

prospețime, rafinament și stil, fără compromisuri de estetică.

*Consultanță personalizată inclusă - fiecare detaliu, de la aromă la estetică, este conturat 

împreună cu tine.

*Degustare exclusivă - alege 6 dintre cele 9 compoziții disponibile și bucură-te de o 

experiență dulce completă la prețul de 150 RON.

Prețul include TVA.

*Prețul de bază poate varia în funcție de design.

Celebrate in Style – Exclusive Mariage Fest Offers



Get in Touch with Palmiye

Palmiye Cakes & Gelato este aici 

pentru a transforma fiecare moment 

dulce într-o experiență 

memorabilă. Contactează-ne pentru 

comenzi personalizate, consultanță 

pentru evenimente sau vizite în 

atelierele noastre, și lasă-ne să 

aducem rafinamentul și gustul 

autentic în fiecare detaliu.

Contact:

Telefon: +40 743 255 777
Email: comenzi@palmiye.ro

Website: www.palmiye.ro

Instagram & Facebook: 
@palmiyecakes&gelato

Vizitează-ne în magazine:

Atelier Palmiye: Leonida Varnali 13

Mall Locations:

Afi Cotroceni

Promenada Mall

DN1 Value Centre





� e r e  a r t  m e e t s  fl a v o u r ,  a n d  e v e r y  c r e a t i o n  
b e c o m e s  a  m a s t e r p i e c e  o f  l o v e .

B e c a u s e  e v e r y  l o v e  s t o r y  d e s e r v e s  a  t a s t e  a s  
b e a u t i f u l  a s  i t s  b e g i n n i n g .


